
 
 

Auf Wunsch erhalten Sie Auskunft zu Allergenen & Zusatzstoffen.  
 

 
 
 

 
Vorspeise 

 
 

Garnele / Engelshaar 

Papaya / Hirse / Ras El Hanout  
-zwanzig- 

 

 
Rote Bete 

Spinat / Trüffel / Apfel 
-neunzehn- 

 

 
Bunte Blattsalate (vegan) 

Kerne / Nüsse / Wintergemüse / Kumquat 
-sechzehn Euro- 

 
 
 

 

 
 
 

 
 
 



 
 

Auf Wunsch erhalten Sie Auskunft zu Allergenen & Zusatzstoffen.  
 

 
 
 

 
Suppe 

 
Cremesuppe vom weißen Spargel 

Jakobsmuschel / Vanille 

-dreizehn Euro- 
 

Cremesuppe vom Bärlauch (vegetarisch) 

Wachtelei / Bulgur 

-elf Euro- 
 

Kraftbrühe vom Salzwiesenlamm 

Ravioli / Wurzelgemüse 
-dreizehn Euro- 

 

 

Zwischengang 

 
Jakobsmuschel 

Blumenkohl / Rhabarber / Trüffel 

-dreiundzwanzig Euro- 
 
 

 
 

 



 
 

Auf Wunsch erhalten Sie Auskunft zu Allergenen & Zusatzstoffen.  
 

 
Fleisch 

 

Brust vom Kikok Hähnchen 
Polenta / Mediterranes Gemüse / Artischocke 

Zupfsalat 

-vierunddreißig Euro- 
 

Geschmorte Haxe vom Salzwiesenlamm 
Sellerie / Mairübe / Schwarze Bohne 

Kartoffel / Bärlauch 
-dreiunddreißig Euro- 

 

Rücken vom Milchkalb 
Schalotte / Kräuterseitlinge / Karotte 

Eiszapfen / Kartoffel / Trüffel 

-siebenunddreißig Euro- 
 

Vegetarisch 
Polentaschnitte 

Mediterranes Gemüse / Artischocke / Fenchel 

Kräuterseitlinge / Zupfsalat 
-siebenundzwanzig Euro- 

 

Vegan 
Perlgraupen / Grüner Spargel 

Bärlauch / Champignons / Kirschtomaten 
Zupfsalat 

-sechsundzwanzig Euro- 



 
 

Auf Wunsch erhalten Sie Auskunft zu Allergenen & Zusatzstoffen.  
 

 

 
 
 

Fisch 
 

Filet vom Stör 
 Zitronenthymian / Grüner Spargel / Sellerie 

Queller / Champignons 
-zweiundvierzig Euro- 

*1-14 
 

Filet vom Zander 
Krustentierschaum / Fenchel 

Bärlauch / Perlgraupen / Zupfsalat 
-sechsunddreißig Euro- 

*1-14 
 

Nordseeseezunge 
Kartoffeln / Butter / Gurkensalat 

-sechsundvierzig Euro- 
*1-14 

 

 

 
 
 

 
 
 

 



 
 

Auf Wunsch erhalten Sie Auskunft zu Allergenen & Zusatzstoffen.  
 

 
 

Klassiker 

 
Gebratene Nordseescholle 

Bratkartoffeln / Gurkensalat 

Natur     -fünfundzwanzig Euro- 
mit Speck    -siebenundzwanzig Euro- 
mit Tönninger Krabben -dreiunddreißig Euro- 

*1-14 

 

Schnitzel vom Kalb 
Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Gurkensalat 

-neunundzwanzig Euro- 
*1-14 

 

Rosa Roastbeef 
Remoulade / Bratkartoffeln / Zupfsalat 

-sechsundzwanzig Euro- 
*1-14 

 

 
 
 
 

 
 
 

 



 
 

Auf Wunsch erhalten Sie Auskunft zu Allergenen & Zusatzstoffen.  
 

„Versuchungen sollte man nachgeben. 
Wer weiß, ob Sie wiederkommen!“ 

Oscar Wilde 
 
 

Dessert 
 

Kastberg Gourmet Vanilleeis / Sahne 

Heiße Kirschen 
-zehn Euro- 

 

Valrhona Weiße Schokolade 
Rhabarber / Pistazie  

-vierzehn Euro- 

 
Creme brûlée 

Sauerrahm / Mango / Maracuja 
-dreizehn Euro- 

 
Basilikum – Zitronen Sorbet / Sekt „1887“ 

-sieben Euro- 

 
Käseauswahl von der Hofkäserei Backensholz 

Feigensenf / hausgemachtes Chutney / Walnussbrot 

-siebzehn Euro- 


