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Vorspeise 

 
Gelbschwanzmakrele 

Passionsfrucht / Sauerrahm / Fenchel 
-zweiundzwanzig- 

 
Barbarie Entenbrust / Rauch 

Roter Chicorée / Feige / Petersilienwurzel 

-zweiundzwanzig- 
 

Winterliche Blattsalate (vegan) 

Walnüsse / Rote Bete / Cranberrys 
-fünfzehn Euro- 
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Suppe 

 
Cremesuppe von der Küstenknolle 

Tönninger Krabben / Dill 
-vierzehn Euro- 

 
Cremesuppe von der Karotte / Curry (vegan) 

Cous Cous / Erdnüsse 
-zwölf Euro- 

 
Kraftbrühe vom Wild 

Hirschnocken / Gemüse / Buchenpilze 
-dreizehn Euro- 

 
 

Zwischengang 
 

Landei / Küstenknolle 
Kaviar / Deichkäse Gold 
-vierundzwanzig Euro- 

 
Lachsforelle 

Krustentierschaum / Perlgraupen / Fenchel 

-vierundzwanzig Euro- 
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Fleisch 

 
 

Rücken vom Duroc Schwein 
Steckrübe / Perlzwiebeln  

Buchenpilze / Roter Emmaille  
-sechsunddreißig Euro-  

 

Steaks aus der Hirschkeule 
Rosmarin / Sellerie / Schupfnudeln  

Kräuterseitlinge / Zwetschge 

-vierzig Euro- 
 

Brust von der Maispoularde 
Risotto / Wilder Brokkoli / Kirschtomaten 

Zupfsalat 
-siebenunddreißig Euro- 
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Fisch 
 

Filet von der Dorade 
Weißer Balsamico / Artischocke / Zucchini 

Mediterranes Kartoffelstampf 
-achtunddreißig Euro- 

 

Garnele 
Risotto / Kirschtomaten / Zupfsalat 

-achtunddreißig Euro- 
 

Seezunge „Müllerin“ 

Petersilie / Butter / Kartoffeln / Gurkensalat 
-achtundvierzig Euro- 

 
 

Vegetarisch 

Steckrübe / Vanilleöl 
Perlzwiebeln / Rote Emmaile / Buchenpilze 

Wilder Brokkoli / Zupfsalat 

-neunundzwanzig Euro- 
 

Vegan 
Süßkartoffel - Gemüsecurry 

Cashewkerne / Basmatireisbällchen 

Kräuterseitlinge / Zupfsalat 
-siebenundzwanzig Euro- 
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Klassiker 

 
Gebratene Nordseescholle 

Bratkartoffeln / Gurkensalat 

Natur     -fünfundzwanzig Euro- 
mit Speck    -siebenundzwanzig Euro- 
mit Tönninger Krabben -dreiunddreißig Euro- 

 

 

Tönninger Matjes  
Hausfrauensauce / Bratkartoffeln 

-dreiundzwanzig Euro-  
 

 
Schnitzel vom Kalb 

Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Gurkensalat 

-neunundzwanzig Euro- 
 

 
Rosa Roastbeef 

Remoulade / Bratkartoffeln / Zupfsalat 

-sechsundzwanzig Euro- 
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„Versuchungen sollte man nachgeben. 

Wer weiß, ob Sie wiederkommen!“ 
Oscar Wilde 

 

 

Dessert 

 
 

Kastberg Gourmet Vanilleeis / Sahne 

Heiße Zwetschgen 
-zehn Euro- 

 

Creme brûlée  
Mandarine / Tonkabohne 

-vierzehn Euro- 
 

Birne Helene „2025“ 
Williams Birne / Valrhona Equatoriale Nore 55% 

Vanille 

-vierzehn Euro- 
 

Käseauswahl von der Hofkäserei Backensholz 

Feigensenf / Hausgemachtes Chutney / Walnussbrot 
-siebzehn Euro- 


