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Vorspeise 

 
Kalbstafelspitz 

Spargel / Avocado / Schnittlauch 
-zweiundzwanzig- 

 
Cous Cous (vegetarisch) 

Urkarotte / Purple Curry / Traum von Eiderstedt 

-siebzehn Euro- 
mit  2 Garnelen 

-dreiundzwanzig Euro- 

 
  Frühlingssalat (vegan) 

Kerne / eingelegtes Gemüse 
-fünfzehn Euro- 
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Suppe 

 
Cremesuppe vom Bärlauch 

Kaninchenrücken / Wachtelei 
-dreizehn Euro- 

 
Tomatisierte Fischsuppe 

Wurzelgemüse 
-vierzehn Euro- 

 
 

 
 

Zwischengang 
 

Landei / Küstenknolle 

Kaviar / Deichkäse Gold 
-vierundzwanzig Euro- 

 
Steinbutt 

Blumenkohl / Zitrone / Lauch 

-vierundzwanzig Euro- 
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Fleisch 

 
Filet vom Husumer Rind 

Portwein / Karotte / Roscoff-Zwiebeln 

Kräuterseitlinge / Kartoffel Purple Rain 
-sechsundvierzig Euro-  

 
Brust und Keule von der Maispoularde 

Balsamico / Beluga Linsen 
Sellerie / Porree 

-achtunddreißig Euro- 

 
Fisch 

 

Filet von der Goldforelle 
Petersilienrisotto / Grüner Spargel / Kirschtomaten 

Zupfsalat 

-achtunddreißig Euro- 
 

Filet vom Zander 
Curry / Süßkartoffel / Wilder Brokkoli 

Papaya / Macadamia  

-vierzig Euro- 
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Vegetarisch 
 

Petersilienrisotto / Deichkäse 
Spargel / Kirschtomaten / Zupfsalat 

-neunundzwanzig Euro- 
 

Vegan 
 

Beluga Linsen / Süßkartoffel 

Kräuterseitlinge / Wilder Brokkoli / Zupfsalat 
-siebenundzwanzig Euro- 
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Klassiker 

 
Gebratene Nordseescholle 

Bratkartoffeln / Gurkensalat 

Natur     -siebenundzwanzig Euro- 
mit Speck    -neunundzwanzig Euro- 
mit Tönninger Krabben -fünfunddreißig Euro- 

 

 

Tönninger Matjes  
Hausfrauensauce / Bratkartoffeln 

-dreiundzwanzig Euro-  
 

 
Schnitzel vom Holsteiner Kalb 

Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Gurkensalat 

-dreißig Euro- 
 

 
Rosa Roastbeef vom Husumer Rind 

Remoulade / Bratkartoffeln / Zupfsalat 

-achtundzwanzig Euro- 
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„Versuchungen sollte man nachgeben. 

Wer weiß, ob Sie wiederkommen!“ 

Oscar Wilde 
 
 

Dessert 
 

Kastberg Gourmet Vanilleeis / Sahne 

Heiße Beerenfrüchte 
-zehn Euro- 

 

Creme brûlée  
Cassis / Pistazie 
-vierzehn Euro- 

 
 Valrhona Equatoriale Nore 55% 

Orange / Sesam / Meerzalz 
-fünfzehn Euro- 

 

Käseauswahl von der Hofkäserei Backensholz 
Feigensenf / Hausgemachtes Chutney / Walnussbrot 

-siebzehn Euro- 


