
· Süßkartoffel-Kokos-Suppe (zum selbst 
 Erwärmen)
· Rosa Roastbeef
· Hausgebeizter Lachs
· Backensholzer Käse
· Schweinefilet mit Linsensalat
· Anti Pasti
· Garnelenspieß
· Gefüllte Champignons
· Tomate Mozzarella
· Melone mit Serrano-Schinken
· Brot
· Kräuterquark
· Schokoladenmousse
· Vanillesauce
· Berliner
· 1 Flasche Riesling Sekt 0,2 l

Donnerstag, 31. Dezember

Abholung 11:00-14:00 Uhr

für 2 Personen

79,00 €

Friedrichstr. 39 . 25774 Lunden
Tel. (04882) 4 07 . info@lindenhof1887.deÄnderungen vorbehalten. Reservierung erbeten.

Unsere Genussevents können 
telefonisch reserviert oder ab 
90 Tage vor dem Termin auch 
online gebucht werden:
www.lindenhof1887.de

Wir haben auch
11 Hotelzimmer davon 
2 Spa Suiten mit Sauna 

und 1 Familiensuite 
mit Kletterwand.

Silvesterbox
À la carte – Küchenöffnungszeiten:
Mo & Di: Ruhetag
Mi - Sa:   18:00 - 21:00 Uhr
So:  11:30 - 13:30 & 18:00 - 21:00 Uhr

Wir machen eine kreative Pause:
So, 26. Juli bis Do, 30. Juli 2026
So, 11. Oktober bis Di, 27. Oktober 2026
Mi, 23. Dezember 2026
Do, 24. Dezember 2026
Fr, 25. Dezember 2026

Feiern
Wenn Sie Ihre Gäste mit exquisiter 

Kulinarik in stilvollem Ambiente 
erfreuen möchten, sind Jubiläen und 

Feiern bis 65 Personen auch uns 
eine große Freude.Sprechen Sie 

uns gerne an!

GENUSSEVENTS



Juli

Schnitzelbuffet 25,00 €
Hähnchen und Schwein 
mit verschiedenen Beilagen
Do, 16. Juli – Beginn: 18:30 -19:00 Uhr

Oktober

Dithmarscher Mehlbeutel 27,00 €
Serviert in 3 Gängen
So, 04. Oktober – ab 11:30 Uhr

Schnitzelbuffet 25,00 €
Hähnchen und Schwein 
mit verschiedenen Beilagen
Mi, 07. Oktober – Beginn: 18:30 -19:00 Uhr

Großes Dithmarscher 
Kohlbuffet  34,00 €
Sa, 10. Oktober – Beginn: 18:30 -19:00 Uhr

September

Vegetarisches Buffet 36,00 €
Fr, 11. September – Beginn: 18:30 -19:00 Uhr

Frühstücksbuffet 27,00 €
So, 20. September – 09:00 -11:30 Uhr

Dithmarscher Kohltage 34,00 €
Großes Dithmarscher Kohlbuffet
Do, 24. September – Beginn: 18:30 -19:00 Uhr

Fr, 25. September – Beginn: 18:30 -19:00 Uhr

Sa, 26. September – Beginn: 18:30 -19:00 Uhr

So, 27. September – Beginn: 12:00 -12:30 Uhr

Oldenburger Ente
für 2 Personen am Tisch tranchiert

Rotweinsauce, Rotkohl, Speckrosen-
kohl, Serviettenknödel, Petersilien-
kartoffeln, inkl. Suppe & Dessert

Ab 01. November bis 31. Januar 2027

64,00 € p.P.

Kalte Ente 
für Zuhause zum Aufwärmen, für 

2 Personen mit Beilagen und Dessert
Mi, 23. Dezember

Abholung 11:00 -12:30 Uhr

79,00 €

Großes Weihnachtsbuffet 66,00 €
Sa, 26. Dezember – 11:30 Uhr

Weihnachten – à la carte 
Sa, 26. Dezember – ab 18:00 Uhr

Futjes und Weinsuppe 22,00 €
Do, 31. Dezember – 12:00 Uhr 

6-Gänge Silvestermenü 125,00 €
inkl. Aperitif 
Do, 31. Dezember – Beginn:18:00 -19:00 Uhr

Geschlossen ab 23:00 Uhr

August

Mediterranes Buffet 59,00 €
Fr, 28. August – Beginn: 18:30 -19:00 Uhr Dezember

Adventsbrunch  39,00 €
So, 06. Dezember – 10.00 -13.30 Uhr

1 knusprige Gans 
im Menü für 4 Personen
Ab 01. November bis

31. Januar 2027

79,00 € p.P.

November

Grünkohl- & 
Steckrübenbuffet 30,00 €
Fr, 06. November – Beginn: 18:30 -19:00 Uhr

oder:


